
Una serata a cena... con l’Opera!Una serata a cena... con l’Opera!
Cena alla “Marchigiana”Cena alla “Marchigiana”

Il MenùIl Menù
Antipasto alla Marchigiana:Antipasto alla Marchigiana:
Salame, Ciauscolo, Lonza, Pecorino, Ricotta, Olive,Salame, Ciauscolo, Lonza, Pecorino, Ricotta, Olive,
Giardiniera di verdure e Giardiniera di verdure e “pa’ cu’ l’ojo nòvo”“pa’ cu’ l’ojo nòvo”

“Le Piccole Bollicine” di Cantina Garofoli“Le Piccole Bollicine” di Cantina Garofoli

Mezze Maniche al Ragù “di campagna” in biancoMezze Maniche al Ragù “di campagna” in bianco
o Tortiglioni alle Verdure dell’Orto o Tortiglioni alle Verdure dell’Orto (per chi non ama la “ciccia”)(per chi non ama la “ciccia”)

Verdicchio Doc di Cantina GarofoliVerdicchio Doc di Cantina Garofoli

Tagli di maiale in “potacchio” Tagli di maiale in “potacchio” (spezzatino, costine, braciole)(spezzatino, costine, braciole), , 
Patate al forno e  “salciccia”Patate al forno e  “salciccia”
o Tranci di Treccione di Bufala o Tranci di Treccione di Bufala (per chi non ama la “ciccia”)(per chi non ama la “ciccia”)

“Farnio” Rosso Piceno Doc 2021 di Cantina Garofoli“Farnio” Rosso Piceno Doc 2021 di Cantina Garofoli

Il Ciambello’ del Fornaro con Uvetta o CioccolatoIl Ciambello’ del Fornaro con Uvetta o Cioccolato
 Passito di Marche Bianco IGT “Dorato” 2021 di Cantina Garofoli Passito di Marche Bianco IGT “Dorato” 2021 di Cantina Garofoli

Caffè della “cuccuma”Caffè della “cuccuma”
Amaro e Grappa (extra)Amaro e Grappa (extra)

Buona serata!Buona serata!
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